
 

  

   
 

              
 

 
 
                     
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
                                       
         

        

           

            

        Alle gerechten kunnen sporen van noten, gluten, lactose of andere allergenen bevatten.  
                                      Heeft u een voedselallergie? Laat ons dit weten. 
 

                        keuzemenu                    

                                                                 VOORGERECHTEN   
 
   

CARPACCIO 
               dungesneden rundvlees met pijnboompitjes, parmezaanse kaas,  
                           rucola-salade, balsamico en basilicumdressing 

 
CANNELLONI 

cannelloni pasta uit de oven gevuld met ricotta, pikante salami en  
tomaten-gehaktsaus 

 
                                               ZUPPA DI STAGIONE 
              romige bospaddenstoelensoep met truffelcrème en krokante pancetta                                             
               
                                             VITELLO TONNATO +2,- 
                    rosé gebraden kalfsmuis met tonijnmayonaise, kappertjes en                
                                       dichtgeschroeide verse tonijnfilet  
 
                                          SALMONE AFFUMICATO  
       tartaar van gerookte zalm met gemarineerde rode bietjes, citroenmayonaise  
                          en kruim van Napolitaanse amandel-peperkoekjes    
         
                                             BRUSCHETTE MISTE  
                                                 (vanaf 2 personen) 
                                 plankje met 2 verschillende bruschetta’s;  
                        bruschetta met verse tomaat, knoflook en basilicum  
            bruschetta met gekarameliseerde rode ui en gegrilde varkensrollade  
 
 
                Bij ieder gerecht een bijpassende wijn? Deze selecteren wij graag voor u! 
     Liever vegetarisch eten? Vraag onze medewerkers naar de mogelijkheden. 

          KEUZEMENU 

           inclusief huisgebakken brood en amuse  
 

       hoofdgerecht & dessert | 37,50 p.p. 

                   voorgerecht & hoofdgerecht  | 44,50 p.p. 
              voorgerecht, hoofdgerecht & dessert | 49,50 p.p. 
                 

 

            MENU DELLA CASA |  55,- p.p.-   

inclusief huisgebakken brood en amuse 

-alleen per tafel te bestellen – 
 

3-gangen verrassingsmenu waarbij alle gerechten in het  
midden van de tafel worden geserveerd.  

Zo kunt u samen delen en proeven! 
 

VOORGERECHT 
proeverij van verschillende voorgerechten 

HOOFDGERECHT 
een vis- en een vleesgerecht met bijpassende verse groenten en  

rozemarijn-aardappels uit de oven  
DESSERT 

proeverij van verschillende desserts 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                 



 

  

      keuzemenu                      
          HOOFDGERECHTEN 

   
 
 

                     BISTECCA  
        gegrilde kalfsrib-eye met roomsaus van eekhoorntjesbrood en groene peper   
 

  BRANZINO 
combinatie van gebakken zeebaarsfilet en gamba’s met witte wijnsaus 

 
   FILETTO DI MAIALE 

          varkenshaasfilet gevuld met ham, mozzarella, basilicum en saus van tomaat  
 

   LUPO DI MARE  
zeewolffilet uit oven in groene kruidenkorst met basilicum-roomsaus 

 
 RIGATONI 

  Rigatoni pasta met tomaat en zachtgegaarde kalfssukade          
                                                                                                       

                                                         LASAGNA  
               lasagna uit de oven met ham, mozzarella en tomaten-gehaktsaus  
 
                                            TAGLIATA DI MANZO + 7,50   
         ossenhaas van de lavasteengrill met truffelolie, rucola en parmezaanse kaas  
 
                                          PIZZA    
                  pizza naar keuze 
 
 
 
            Bij uw vlees- of vis gerecht serveren wij verschillende verse seizoensgroenten  
                                          en rozemarijn-aardappels uit de oven. 

                        keuzemenu                  
                                                nagerechten   
  

 
 CHEESECAKE 

huisgemaakte bastogne-citroen cheesecake met gemarineerde perzik   
  

BAILEYS TIRAMISU  
        Baileys-tiramisu op basis van espresso en lange vingers met vanilleroomijs   
 
                                               PERE E CARAMELLO 
  gekarameliseerde witte stoofpeer met vanillecrème, karamelsaus en walnootroomijs 
 
                                                 FRUTTA DI BOSCO 
        coulis van rood fruit met mascarpone en sorbetijs van mango-passievrucht  
 
 
 

  combineer uw dessert met een zoet glaasje… 

 
                                   
                                  SILVANER EISWEIN  Duitsland 7      

        Zeldzame, zoete wijn gemaakt van bevroren Sylvaner druiven. Strogoud van                   
                      kleur en in de smaak tonen van acacia honing en sinaasappel. 
                                                            
                                                   DURBANVILLE – Zuid-Afrika 7,5 
           Elegante, zoete wijn van Sauvignon met tonen van gedroogde appels,  
                                           vanille, crème brûlée en honing. 

  
                                 RECIOTO DELLA VALPOLICELLA – Italië 12  
       Bijzondere dessertwijn. Zoete variant van de volle intense Amarone wijn.  
                 Intens fruitig van geur met bosvruchten als bramen en bessen. 

 
  LIMONCELLO 5,25 

                     Sluit uw diner af met een ijskoud glaasje Limoncello-likeur.      



 

  

                        PIZZE                  . 
 
 
MARGHERITA      tomatensaus, mozzarella, basilicum                           
ROMANA tomatensaus, mozzarella, olijven, kappertjes, ansjovis   
QUATTRO STAGIONI tomatensaus, mozzarella, ham, salami,  
artisjok, champignons 
SCAMORZA tomatensaus, gerookte mozzarella, ham,  
gorgonzola, artisjok 
ORTOLANA  tomatensaus, mozzarella, paprika, champignons, 
courgette       
VESUVIO tomatensaus, mozzarella, pikante salami, ui, paprika      
CALZONE dubbelgeslagen 
tomatensaus, mozzarella, basilicum, ricotta, katenspek    
PESCATORE tomatensaus, basilicum, gerookte zalm, tonijn, garnalen 
ISCHITANA tomatensaus, mozzarella, tonijn, garnalen, verse tomaat  
 
De onderstaande pizza’s worden belegd nádat ze uit de oven komen. 
 
PARMA tomatensaus, parmaham, buffelmozzarella, truffelolie, rucola    
BRESAOLA mozzarella, bresaola (dungesneden rundvlees), verse tomaat, 
parmezaanse kaas, rucola 
 

 
 

              Pizza’s zijn uitsluitend te bestellen als onderdeel van het keuzemenu. 

                              Naar wens kunt u de pizza in een kleiner formaat bestellen. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

                         

 

 

 

 

                         
 


